LAV IANGSIALS




Sylter Landbrot & Pane Bianco
Franzdsische Salzbutter
4,50 €

Sylter Landbrot & Pane Bianco
Dreierlei hausgemachte Dips
7,50 €

VORSPEISEN

Zweierlei panierter Spargel
Sauce Tartare | Kopfsalat
Erdbeer Vinaigrette
Sonnenblumenkerne

18,00 €

WeiBer Spargel

mit BUffelmozzarella

Wildtomaten | Gepickelte Zwiebeln
Himbeer Vinaigrette | Basilikum-Pesto
19,00 €

Ceviche

Kalamansi | Frisée
Avocado | Mango | Chili
22,00 €

Carpaccio vom Weiderind
Sommer-Truffel | Kandierte Zitrone
Schwarze Walnuss | Pecorino
Alter Balsamico

23,00 €

Beef Tatar -live am Tisch zubereitet-
Eigelb | Toast

Parmesan Mayonnaise

120g & 18,00 €

160 g & 24,00 €

Alle Preise inklusive MwSt.



SALATE

Saisonaler Vorspeisensalat
Kirschtomaten | CroGtons | Radieschen
Hausgemachtes Krduterdressing

7,00 €

Saisonaler Salat

Kirschtomaten | CroGtons | Radieschen
Hausgemachtes Krduterdressing

12,00 €

Astoria Caesar Salat
CrouUtons | Bacon
Parmesanspdne

16,00 €

verfeinern Sie lhren Salat:

pro Black Tiger Garnele + 4,00 €

Label Rouge Maispoulardenstreifen + 7,50 €
Rinderfiletstreifen + 8,00 €

SUPPEN

Geeistes Pfirsich-Gurken-SUppchen -vegan-
Soja-Minz-Joghurt
9.00 €

Spargelcremesuppe
Orangenhaube | Raucherfisch Crostini
Szechuan-Pfeffer

12,00 €

Alle Preise inklusive MwSt.



SPARGELZEIT

Deutscher Weiler Stangenspargel
mit Drillingen

26,00 €

wahlweise mit:

Nussbutter

Sauce Hollandaise

Sauce Béarnaise

Sauce Tartare -vegan-

Feine Begleiter zu Ihrem Spargel:
Prosciutto cotfto + 8,00 €

Schwarzwdlder Schinken + 8,00 €

Linsen Bratlinge -vegan- + 11,50 €
Maispoularde + 12,00 €

Wiener Schnitzel + 14,00 €

Tagesaktuelle Fischempfehlung + 14,00 €
Rinderfilet + 19,00 €

Késtliche Ergénzungen:

Portion Olivendl + 2,50 €

Portion Nussbutter + 3,50 €

Sauce Tartare -vegan- + 3,50 €
Portion Kartoffeln + 5,50 €

Portion Sauce Hollandaise + 6,50 €
Portion Sauce Béarnaise + 6,50 €

Alle Preise inklusive MwSt.



HAUPTGANGE

Strozzapreti

Spinat-Ricotta-Pesto

Kirschtomaten | Macadamia-Crunch
26,00 €

Tofu-Thai-Curry Astoria
WokgemUse
Jasmin-Duftreis

26,50 €

Beef-Thai-Curry Astoria
WokgemUse
Jasmin-Duftreis

28,50 €

Astoria Wiener Schnitzel
Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren
Zitrone

30,50 €

Lammkarree
Borlotti-Cipolle-Jus
Erbsenmousseline
Granatapfel-Minz-Couscous
38,00 €

Filet vom Weiderind
Cognac-Pfefferrahm | Babygemuse
Hausgemachte Triffel-Wedges
Blue-Cheese-Dip

42,00 €

Alle Preise inklusive MwSt.



DESSERT

Rhabarber Kaltschale
Schoko-Erdbeeren

WeiBes Schokoladenmousse
Lavendel-Krokant

12,00 €

Ananas Frohlingsrolle
Kokos-Parfait
Blaubeer-Kardamom-Coulis
13,00 €

SUBe Piroggen

Topfen | Aprikosenkompott
Mohnbrosel

14,00 €

Kaseauswahl
Taggiasca Oliven | Pane Bianco
17,00 €

Petit Fours

3 StUck & 6,90 €
6 Stick a 12,90 €
9 StUck & 18,90 €

SORBET

Zitrone - Basilikum
Holunder - Melisse
WeiBer Pfirsich - Lavendel
Guave - Rosenwasser

je Kugel 5,50 €

wahlweise aufgefillt mit Prosecco,
Champagner oder Wodka + 5,00 €

AFTER-DINNER-DRINK

Sarti Sour

Sarti Rosé | Zitfronensaft | Eiweil
Grapefruitsaft

8.80 €

Alle Preise inklusive MwSt.



