
Diese GRUPPENKARTE gilt für Reservierungen ab 13 bis maximal 30 Personen - Alle Preise inklusive MwSt.

GRUPPENKARTE

SALATE
Feldsalat

Speckcrumble | Croûtons  
Kartoffel-Kräuterdressing 
klein 7,50 € / groß 12,50 €

Astoria Caesar Salat
Croûton | Bacon | Parmesanspäne

16,00 €

Rote-Bete-Salat 
Ziegenfrischkäse | Wildkräuter    

 Birne | karamellisierte Walnuss 18,00 € 
Vegan ohne Ziegenfrischkäse 16,00  €

verfeinern Sie Ihren Salat:
Wildfanggarnele + 4,50 €

Kikok Hähnchenbruststreifen + 7,50 €
Rinderfiletstreifen + 8,50 €

gebratene Gänseleber + 4,50 €

SUPPEN UND VORSPEISEN
Sylter Landbrot & Pane Bianco

Französische Salzbutter · 4,50 € 
Dreierlei hausgemachte Dips · 7,50 €

Suppe des Tages
Saisonal inspiriert

9,00 €

Kürbissuppe -vegan-
Granny-Smith-Haube

11,00 €

Gänseleberpaté
Sauce Cumberland 

hausgemachtes Früchtebrot | Maronen Butter
18,00 €

Carpaccio vom Weiderind
Gremolata | Parmesan

karamellisierte Pinienkerne
21,00 € 

HAUPTGERICHTE
Orecchiette -vegan-

Kürbis | konfierte Kräuterseitlinge
Dörrtomate | Rauke 

24,00 € 

Hirschragout mit Preiselbeeren
Rahmwirsing | Semmelknödel

35,00 €

Tagesaktuelle Fischempfehlung
Tagesaktueller Peis

Filet vom Weiderind -Garstufe medium gebraten-
Portwein-Schalotten-Sherry-Rahm-Sauce

wilder Brokkoli | Kürbis-Mousseline
42,00 €

Sauerbraten von der Gans
Sauer-Jus | Maronen | Apfelrotkohl 

 Kartoffelklöße | polnische Butter
49,00 €

DESSERTS
Crème brûlée von der Tonkabohne

 10,00 €

Gefüllter Bratapfel
Mandeln| Zimt| Marzipan | Rum-Rosinen-Eis

11,00 €

Petit Fours
3 Stück à 7,10 €

6 Stück à 13,10 €
9 Stück à 19,10 €

Käseauswahl
Taggiasca Oliven | Pane Bianco

17,00 €

SORBET 
Bratapfel - Marzipan
Brombeer - Vanille
Zitrone - Basilikum
Marille - Ingwer
je Kugel 5,50 €

wahlweise aufgefüllt mit Prosecco, 
Champagner oder Wodka + 5,00 €

Brust und Keule von der Gans
  Gänsejus | glasierte Maronen 
 Apfelrotkohl | Kartoffelklöße

polnische Butter
49,00 €


